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TOP ACCLESS CONSULT

b We create opportunities and deliver results



Food-
Trend-

Map 2023

Hybrid Food

Meet Food
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Food Pairing ®
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ser ersichtlich werden. Die Map schafft
damit mehr Uberblick und erleichtert
Lebensmittelproduzentinnen, Handel
und Gastronomie die Entscheidung,
mit welchen Food-Trends sie sich
— passend zu ihrer Unternehmens-
philosophie — in ZUukunft verstarkt
auseinandersetzen sollten.

s = 2 2 E B
8 5 g B
(=] - =
25 5 3 s 2 2 P % % O3 2 3 B Pg 3 £ B3 2 ¢ £ 3 3 £ 3% S
ZE @ £ z & ¢ E £ & & o g £ &£ 825 & g 3£ S g 8 £ 2 2 £ 8§ =- % <
5 2 = 2 5 & 5 z o = @ § ¢ = s8 5 E £ z & B T = £ 3 £ 8 8 8
= = =]
22 5 S @ — &L 4o E F G} _.'=§ ool = = O @ 5 B S g L E 5
o5 £ 2@ © L = o £ @ S @p L = [&] ps| -2.1:0 o O
= £ g S 3 o o & & © = g o 3 E £ & = &8 2 g £
2 8 & 3 £ 3 s = &8 e s & S o =
5 = = ™~ 2 E =z =
x 2 © T2 6
=
@
L

https://www.zukunftsinstitut.de/artikel/food/food-trends-hanni-ruetzle

Die ,Food-Trend-Map 2023" ist ein
Auszug aus dem Food Report 2023,
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https://www.zukunftsinstitut.de/artikel/food/food-trends-hanni-ruetzler/

New Glocal

New Glocal ottaa huomioon
paikalliset ja globaalit
nakokohdat ja asettaa ruoan
alueellisen saatavuuden
raaka-ainehierarkian
keskioon.

Meet Food

Taman tasoisen 6ljyn saaminen Suomeen ja viela aivan tuoreena ei ole itsestaanselvyys, joten kiitos kun olet mukana
porukassamme ja tdman myyntivaylan viljelijoille mahdollistat @2 | Me teemme vastapalveluksena kaikkemme sen
eteen, etta oppisit uutta oliivinviljelysta, oliivioljysta ja sen kaytosta seka Kreetan lumoavasta saaresta yleensakin. Tassa
Merjan omat kokemukset oliivinviljelijana ja yli 40 Kreetalla vietettya vuotta toivon mukaan auttavat. Viela kerran,
tervetuloa.

- Merja & Joni



THE

Fast Good

MEAT

COMPANY

Trendi, jonka suosio kasvaa
edelleen vuonna 2023, on
vegaaninen ruokavalio.
Monet aloittivat uuden
vuoden jo Veganuarylla.
Kasvipohjaiset vaihtoehdot
lihalle, maitotuotteille ja
munille ovat yha helpommin
saatavilla ja vakiintuneita.
Suuntaus on nyt kohti
perinteisten, klassisten
ruokien "veganisointia".




KNUSPERKATER @
Mandeln, Zedernkerne,
Cashews, Crunchys,
Ahornsirup

NASCHKATER @
Zartbitterschokolade,
Banane, Ahornsirup

BARENKATER

Gojibeeren, Honig,

Maulbeeren, Chiasamen,

Cranberries, Banane

APFELKATER (
Hauseigenes Apfelmus,
Walniisse, Zimt

WALDBEERKATER @  HOLY GRANOLA KATER
Waldbeerkompott, Kokosflocken, Honig-Nuss-Granola,
Zartbitterschokolade Banane, Ahomsirup
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ZIEGENKATER

Zlegenfvischkésezuheveiwng, Birne,

Walniisse, Honig, Thymian
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RETHINK & REDESIGN

REDUCE

REUSE

Most
Preferred

MATERIAL
RECOVERY

RESIDUALS __
MANAGEM ENT

biological treatment &
stabilized landfilling

UNACCEPTABLE:

Incineration & “waste-to-energy”

Least
Preferred




/\ Food trends 2023, muista vield nimai:




Veturiksi, kuinka?

Valtakunnallinen strategia: kaksinkertaistetaan elintarvikevienti, jotta saadaan
syntymaan lisaa tyopaikkoja?

* Mika on elintarvikeviennin paamaara ja strategia?

* Onko valittu kohteita? Potentiaalisimmat markkinat/asiakkaat?

* Keinot? Toimenpiteet?

 Mika on suomalaisten elintarvikkeiden brandi ja onko sita?

* Miten varmistetaan, etta asiat etenevat kaytannon tasolla?

* Miten on huomioitu tulosten vaatima pitkajanteisyys ja jalkautuminen
kohdemarkkinoilla? —Shampanjalasien kilistely sopivan tilaisuuden tullen ei
riital



Veturiksi, kuinka?

Suurin kansainvalistymisen potentiaali on pienissa yrityksissa

e Kuinka saadaan koottua riittava kriittinen massa?

* Maailman valloituksessa maakunnallinen taso on liian vahan!

* Milta kuulostaa “kansainvalistymiskuuri”?

* Viennin saaminen kayntiin ehka maksaa, mutta eiko tuottava investointi
kelpaa?

 Suomessa puhutaan “puhtaasta suomalaisesta ruoasta ja kuinka se on
maailman parasta, ainoastaan maailmalla siitd El TIEDA KUKAAN.

* Ehdotus: Lopetetaan "omissa nurkissa nyhraaminen” ja LOIKATAAN
eteenpain tekemalla tyot. Pikavoittoja ei ole tulossa.



Hannu Tammlnen
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YK:n kestavan kehityksen projekti pyrkii puolittamaan ruokahavikin 2030 mennessa
Suomalaisessa ruokaketjussa menee hukkaan 360 miljoonaa kiloa/vuosi, josta
kotitalouksien osuus on 100 milj kg. Pelkastaan kotitaloudet heittavat 500 M€

edesta ruokaa roskiin.

Pakastekuivaus ei ratkaisen kaikkea, mutta auttaa:

* hetkellinen ylituotanto voidaan ottaa talteen Ruokahavikin jakautuminen koko ruokaketjussa
nyt usein jaa peltoon

* tuorekausi on lyhyt, kuivatuotekausi on =
koko vuosi

* Kkuivatun tuotteen sailytys ja kuljetus on 16% = Folfloucet
edullista e B Feitectrvspalelit

351-376

milj. kg /vuosi

Kauppa
[ Alkutuotanto

* tarvitaan myos asenteiden muutosta, jolloin
havikin vAhentdminen otetaan keskioon

QW HAvIKK
FOORUMI

Lahde: Luonnonvarakeskus: Luonnonvara- ja biotalouden tutkimus 49/21



Huoltovarmuus

e Suomi on tehnyt jotain, mutta muut
maat hyvin vahan -

» Pakastekuivaus mahdollistaa my0s
elintarvikkeiden laajan huoltovarmuuden

e Sailyvyys on kymmenia vuosia ja varmuusva-
rastoituja tuotteita voidaan kierrattaa

* Ukrainan sota aiheutti ruokahuollon ongelmia mm.
arabimaissa, joista jotkut ovat ottaneet nyt elintarvikkeiden
huoltovarmuuden korkealle prioriteetille




Vaestonsuojelu

e Laki maaraa, etta tilan on oltava kunnossa 72
tunnissa:

— ensiaputarvikkeet
- suojatarvikkeet

- tyOkalut

— joditabletit ¥
- mutta elintarvikkeista ei maarata mitaan!




Kotivara

* MyGs Suomessa on hyva varautua elintarvikejakelun
haasteisiin: kotivara

« Samalla idealla mdkellla voi sailyttad "mokkivaraa” tai
"vierasvaraa”

* Varautuminen on viisautta eika enne. Kun tilanne on paalla,
kaupat tyhjenee nopeasti

« Sodan lisaksi erilaiset luonnonkatastrofit, sahkokatkot, jne. lisda
varautumisen tarvetta




Retkituotteet

* Jo nyt on saatavilla valikoima erilaisia
retkelljoille sopivia elintarvikkeita

- niiden tulee olla keveita
— ravintoarvot hyvat
- helppo ottaa kayttoon




Katastrofiapu

* Maanjaristys, tulva, tulivuori, jne.
Katastrofialueella on yleensa haasteita
hygienian, energian ja sailytyksen kanssa

* Erilaisia katastrofikontteja on tyon alla ja
elintarvikkeet ovat niiden luonteva osa




Armelja
e Sotillas kantaa mukanaan mielellaan mahdollisimman

kevyttq, pitda maukkaasta ja ravitsevasta ateriasta.

* Nato jasenyyden myota Suomelle avautuu mahdolllsuus
ruokkia armeijoita T

 Osaammeko hyodyntaa
tilaisuuden?




Uudet iInnovaatiot

e Pakastekuivaus antaa uusia mahdollisuuksia

— esim. mehupuristeet menevat roskiin; ne voidaan
hyodyntaa parantamaan elintarvikkeita kuten
leipa, lihatuotteet, jne.

— poron jalat menevat kaatopaikalle. Niista voidaan
keittaa luuliemi, minka pakastekuwattu tuote on_
erittain arvokas B &




Laakkeet ja rokotteet

* Uusin pakastekuivausteknologia mahdollistaa
uusia laakkeita

* Rokotteet saadaan valmiiksi entista nopeammin

* Jopa kantasolupuolella saattaa olla uusia
nakymia, kun pakastus tehdaan AEF-
menetelmalla rikkomatta soluja ja kuivataan
"hellasti” T
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